Ristorante Banca 
Italialaisia makunautintoja - Italian delicacies
Ravintola Tawastia Bankissa 9.9.-2.11.2011
Menù Griglia 38,50 €
Scampi alla Griglia 
Viinisuositus: Danzante Pinot Grigio 2008 37,00/pullo 5,90/12cl
Bistecca all´Arrabbiata con Fagiolini alla Peperonata 
Viinisuositus: Canti Estate Barbera D´asti 38,00/pullo 6,10/12cl
Tiramisù
Viinisuositus: Castello di Pomino Vendemmia Tardiva Marchesi de Frescobaldi,DOC Pomino 8,50/6cl

Menù Banca 44,00 €
Salmone Affumicato con Asparagi

Viinisuositus: Albizzia Chardonnay 2009 Toscana IGT 38,00/pullo 6,10/12cl
Casarecce alla Gorgonzola

Viinisuositus: Trulli Pinot Grigio 31,20/pullo 5,00/12cl
Sorbetto al Limone
Viinisuositus: Canti Asti D.O.C.G 29,60/pullo 4,75/12cl

Anatra al Melograno
Viinisuositus: Nipozzano Chianti Ruffina Riserva 2006 Marchesi de Frescobaldi,
DOCG Chianti Ruffina 46,00/pullo 7,35/12cl
Salame di Cioccolato
Viinisuositus: Vermouth Rosso 4,30/8cl

Antipasti – Alkuruoat
Insalata Caprese G 8,00

Neitsytöljylllä, basilikalla ja mustapippurilla maustettua puhvelinmaitomozzarellaa, 
tomaattia ja basilikaa 
Buffala mozzarella, tomato and basil 
Salmone Affumicato con Asparagi L,G 8,50
Kylmäsavustettua lohta, sitrusmarinoitua parsaa, balsamicosiirappia ja pestoa

Cold smoked salmon with lemon marinated asparagus balsamic syrup and pesto

Scampi alla Griglia L, G 12,50

Grillattua merirapua ja ruostemajoneesia

Grilled langoustine with rouille

Carpaccio 8,90
Raakamarinoitua häränfileetä ohuina viipaleina, parmesaania, aiolia ja rucolaa 
Thinly sliced fillet of beef with parmesan, aioli and rocket

Vitello Tonnato 8,90
Vasikanfileetä ja tonnikalakastiketta Piemontelaiseen tapaan, kapriksia, rucolaa
 ja paahdettua paprikaa 

Cooked fillet of veal with tuna mayonnaise rocket and roasted bell pepper

Antipasto Misto 13,50

Puhvelinmaitomozzarellaa, Vitello Tonnatoa, kylmäsavulohta ja marinoitua parsaa, 
marinoituja kasviksia ja rucolaa

Buffala mozzarella, Vitello Tonnata, cold smoked salmon with asparagus, marinated vegetables and rocket

Zuppa Pavese L 7,00
Kirkas kana-kasvisliemi, crostini ja uppomuna 
Chicken broth with crostini and poached egg

Primi – Pasta
Risotto alla Milanese VL 6,00
Garnaroliriisistä valmistettu sahramirisotto, balsamicosiirappia ja rucolaa
Saffron risotto with balsamic syrup and rocket
Ravioli ai Funghi Portobello VL  9,00/17,00

Portobelloravioleja ja sieni-tryffelivaahtoa ja rucolaa
Portobello mushroom raviolis with truffled mushroom emulsion and rocket
Spaghetti al Pesto con Pollo 8,50/14,90
Spagettia, pestoa ja broileria

Spagetti with pesto and chicken
Casarecce alla Gorgonzola VL 7,00/12,90

Casarecce-pastaa, gorgonzolakastiketta, pinjansiemeniä ja rucolaa

Casarecce pasta with gorgonzola cream, pine nuts and rocket

Pasta della Casa 8,50/14,90
Casarecce-pastaa, pekonia, paistettua sipulia, valkosipulia, herkkusieniä, 
aurinkokuivattua tomaattia ja persiljaa 
Casarecce pasta, bacon, onion, garlic, mushrooms, sun dried tomato and parsley
Spaghetti con Gamberi e Asparagi 8,50/14,90
Spagettia, katkarapuja, sitruuna-valkoviinikastiketta ja parsaa 

Spagetti with asparagus and shrimps in lemon white wine sauce

Secondi - Pääruoat
Orata al Forno VL,G 22,50
Uunissa paahdettu, sitruunalla ja yrteillä maustettu  kokonainen kultaotsa-ahven, 
ruskistettua kaprisvoita ja fenkoli-riisikroketti
Oven baked dorada-fish, browned butter with capers, fennel and rice croquette
Mondo Verde VL 16,90

Miniparsaa, neulapapuja,  paprikaa ja gorgonzolakastiketta 

sekä fenkoli-riisikroketteja

Asparagus, green beans and bell peppers, gorgonzola sauce and fennel and rice croquette

 Pollo alla Gorgonzola 16,90 VL, G 

Broilerinrintaa, gorgonzolakastiketta, kasviksia ja maalaislohkoperunaa

Chicken breast with gorgonzola sauce, vegetables and country style potato

Anatra al Melograno 21,50
Rosepaahdettua sorsanrintaa, granaattiomenakastiketta sekä salviavoissa paistettuja perunagnoccheja, kasviksia ja pinjansiemeniä
Roasted wild duck with pomegranate sauce, served with gnocchis and vegetables

Saltimbocca alla Romana 20,50
Parmankinkkuun ja salviaan käärittyä ruohovasikanfileetä, valkoviini-voikastiketta,
 miniparsaa ja parmesanperunakakku

Fillet of veal wrapped in parma ham and sage, white wine sauce, asparagus and parmesan potato cake

Osso Bucco di Agnello con Risotto alla Milanese VL, G 19,50
Pitkään haudutettuja karitsanpotkaviipaleita punaviini-tomaattikastikkeessa,
 gremolataa ja sahramirisottoa 
Lamb Osso bucco with saffron risotto and gremolata

Bistecca all´Arrabbiata con Fagiolini alla Peperonata VL, G  20,50
Chili-valkosipulivoilla höystetty härän ulkofilepihvi, paprikaa ja papuja sekä maalaislohkoperunaa 
Beef steak with chili garlic butter, green beans and bell pepper, served with country style potatos

Fegato alla Griglia con Cipolline alla Marsala G 16,90
Grillattua maksaa, marsalassa haudutettuja helmisipuleita ja korintteja sekä mascarponepolentaa 
Grilled liver with pearl onions and currant raisins, served with mascarpone polenta
Dolci – Jälkiruoat
Tiramisù 8,50
Espressolla ja marsala-viinillä maustettu mascarponejuustoherkku
Mascarpone dessert seasonend with espresso and marsala
Salame di Cioccolato VL 8,50
Suklaa”salami”, kirsikkahilloketta ja valkosuklaakreemiä
Chocolate “salami” with cherry compote and white chocolate mousse

Zabaglione con Frutti di Bosco 8,50
Viinivaahtoa, tuoreita marjoja ja cantuccini-keksejä
White wine custard with berries and cantuccini bisquits

Torta di Nocciole  8,50
Marengilla kuorrutettua hasselpähkinä-ricottatorttua ja punaherukkasorbettia
Hazelnut and  ricotta tart topped with merenque, served with red currant sherbet
Formaggio 8,50

tiedustele päivän juustosuositus

please ask for cheese recommendations
Gelato e Sorbetto 3,50/pallo
tiedustele  päivän jäätelö- ja sorbettivalikoima

please ask for ice cream and sherbet recommendations
Vini – Viinit

Kuohuviinit / Spumante
Canti Pinot Grigio Brut 29,60/ pullo 4,75/12cl

-Kuiva, hedelmäinen, hapokas

Canti Asti D.O.C.G  29,60/pullo 4,75/12cl 
-makea, hiukan vaniljaa

Valkoviinit / Vino Bianco

Trulli Pinot Grigio 31,20/pullo 5,00/12cl

-Kuiva, hedelmäinen, hapokas. Rypäle: 100% Pinot Grigio

Cento Filari 35,00/pullo 5,60/12cl

-Kuiva, pyöreä, kukkainen. Rypäle: 90% Trebbiano,10% Chardonnay

Canti Estate Gavi 36,50/pullo 5,90/12cl
-Kuiva, vihreää omenaa, mineraalinen. Rypäle: 100% Cortese

Punaviinit / Vino Rosso

Cecchi Chianti 28,10/pullo 4,50/12cl

-Kuivahko, keskitäyteläinen, aromikas. Rypäle: Sangiovese

Canti Estate Barbera d´asti 38,00 pullo 6,10/12cl

-Täyteläinen, pyöreä, tasapainoinen. Rypäle: 100%Barbera

Amarone della Valpolicella Classico 46,90/pullo 
-Todella täyteläinen, klassinen. Rypäleet: Corvina, Bordinella, Molinara

Vino Magnifico:

95 pistettä Wine Spectator 2010:

Castel Giocondo Brunello di Montalcino 2004 Marchesi de

Frescobaldi,DOCG Brunello di Montalcino 58,00/pullo

